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CHIEMGAUHOF

SPEISEN & GETRANKE

in Chiemgauhof Restaurant



G

VORSPEISEN

GEGRILLTER LAUCH

Haselnuss | Stracciatella | Buttermilch

19 €

ANGEBRAUNTE SCHWEINSKOPFTERRINE VOM HALFINGER WALDSCHWEIN

Schwarzer Rettich | Linsen | Pfliicksalat

22 €

GEBEIZTE SEEFORELLE VOM MULLNERHOF

Koriander | Staudensellerie | Verjus

24 €

SUPPEN

KARTOFFELSCHAUMSUPPE

Blutwurst | Senfsaat | Bohnenkraut

15 €

ZWISCHENGANGE

HENDL RAVIOLI

Paprikaschaum | Hendlhaut | Barlauch

26 €

GNUDI

Braune Butter | Kresse | Bergkas

24 €



HAUPTGANGE

PERLGRAUPENRISOTTO

Chicorée | Apfelkraut | Beurre Blanc

32€

HECHT VON DER FISCHEREI LEX

Blumenkohl | Kimchi | Krebsschaum

44 €

RINDERSPIERE VOM CHIEMGAUER WEIDERIND

Aubergine | Krauteremulsion | Artischocke

42 €

GEKOCHTER TAFELSPITZ IN DER SUPPE

Rostkartoffeln | Cremespinat | Schnittlauchsauce

39€

MUNCHNER SCHNITZEL
Kartoffel-Feldsalat | Kren | Kiirbiskern Ol

42 €

UNSERE WOCHENTLICH
WIEDERKEHRENDEN HIGHLIGHTS
IM RESTAURANT CHIEMGAUHOF:

()
CHIEMGAUHOF BOUILABAISSE
32 € — jeden Freitag, mittags & abends

0
SONNTAGSBRATEN CHIEMGAUHOF
28 € — jeden Sonntag, mittags & abends




DESSERT

ORIGINAL BEANS SCHOKOLADE
Aprikose | Tonkabohne | Krokant

18 €

SAUERAMPFERGRANITE
Rahm | Apfel | Buttercrumble

16 €

KASEAUSWAHL VOM JAMEILAIBSPEIS

Verschiedene gereifte Kdse | Chutney | Brot

21€
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APERITIFS

Laurent Perrier Héritage

Forbidden Berry

Aperol Spritz

Crodino Spritz | Alkoholfrei

OFFENE WEINE:

WEISSWEIN

2023
2021
2021
2022
2022

Griuner Veltliner v. d. Terrassen, Markus Huber
Petit Bourgeoise, Henri Bourgeois
Chardonnay, Lageder

Riesling Win Win, Weingut Winning
WeiRburgunder Qba, Martin Wassmer

ROSEWEIN

2022

Chateau Miraval, Jolie-Pitt & Perrin

ROTWEIN

2018
2018
2020
2021

Lagrein, Kantina Terlan
Bad Boy, Jean Luc Thunevin
Valpolicella Ripasso, Le Ragose

Spatburgunder, Martin Wassmer
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